





Excellence

Responsabilite
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Parce que confiance rime avec excellence et
parce que les attentes des Frangais ont évolué
vers davantage de qualité, de transparence et
de responsabilité, Mowi présente MOWI PURE,
une nouvelle marque de saumon délicieusement
bien élevé.

Car oui, MOWI PURE est la marque qui apporte
des solutions fortes en offrant des produits durables
et d’exception. Lancé en France par le Groupe Mowi,
pionnier mondial du saumon d’élevage, le saumon
MOWI PURE s’adresse & fous ceux'qui recherchent
une qualité particuliere, inégalée !

Pour restaurer la confiance et remettre le saumon
d'élevage au cceur des assiettes, MOWI PURE a
recours & une aquaculture exigeante fondée sur
une attention de tous les instants, une approche
responsable et un savoir-faire incomparable.

Et comme le saumon by MOWI PURE est synonyme
de plaisir, la marque dévoile une gamme en frais
et fumé dans des formats de découpes inédits.
Le résultat ? Une expérience unique et adaptée
a toutes les envies.

Qualité irréprochable, engagement envers les
consommateurs, tracabilité sans faille, respect
des écosystémes marins et du bien-étre animal...
C’est certain, MOWI PURE est bien décidé &
redynamiser la catégorie saumon !






UN SAUMON CERTIFIE !

MOMWI PURE a choisi de faire confiance au label ASC pour I'ensemble
de sa gamme en frais et les produits de sa gamme en fumé, origine Norvége.

Ce référentiel est le standard le plus strict en termes de respect de I'environnement
et de bien-étre animal. Il inclut la vérification de 150 critéres autour de I'élevage,
comme la préservation des fonds marins et le respect des ressources aquatiques.




le saumon par
excellence

S| MOWI PURE EST UN SAUMON
UNIQUE, C’EST EGALEMENT GRACE
A DES DECOUPES INEDITES ET
ORIGINALES QUI REPONDENT AUX
ATTENTES DES FRANCAIS, EN TERMES
DE GOUTS ET DE PRATICITE EN CUISINE.
LES CONSOMMATEURS POURRONT
AINSI CUISINER LE SAUMON AU GRE
DE LEURS ENVIES ET INSPIRATIONS.
‘ EN FRAIS COMME EN FUME, LE SAUMON
MOWI PURE PROCURE UN PLAISIR
: ET UNE EXPERIENCE EMOTIONNELLE
e 2 UNIQUES A CHAQUE BOUCHEE !




EN FRAIS, UN SAUMON CERTIFIE ASC

POUR TOUS CEUX QUI PRIVILEGIENT LA QUALITE ET LE GOOT

SAKU 140g et 280g
Une découpe cubique
dans le coeur du
saumon, généreuse
et inspirée d'une
coupe traditionnelle
japonaise, qui offre
une gourmandise
sans pareille.

SAUMON
FUME NORVEGE

a la texture tendre et

fondante et certifié ASC,
reflet de I'engagement

de la marque MOWI
PURE en faveur d'une

aquaculture responsable.

(4 et 6 tranches).

PAVE ROYAL 460g
De beaux pavés
découpés dans les
meilleurs morceaux du
saumon, & |'épaisseur
réguliére pour une
cuisson homogeéne
et une expérience
gustative d’exception.

PORTION
MINUTE 180g
De fines portions de
saumon fondantes
et authentiques,
coupées dunsc1e coeur
du saumon, qui se
prétent & une cuisson
snackée.

EN VERSION FUMEE,
MOWI PURE DECLINE TOUTES LES SAVEURS DE L'ATLANTIQUE

SAUMON
FUME ECOSSE
au goit infense,

4 la texture
équilibrée et certifié
RSPCA, garant
du bien-étre animal.
(4 et 6 tranches).

SAUMON
FUME BIO
élevé en Irlande
ou Ecosse au
goot subtil et &
la texture ferme.
(4 et 6 tranches).

BARON 200g environ
Une découpe ultra
premium, issue de la
partie la plus noble
du saumon. Elle est
délicatement préparée
4 la main et sans peau
pour faire de chaque
bouchée un délice.

SAUMON FUME
TRADITION
fumé d la ficelle
et certifié ASC pour
un godt authentique
et savoureux.

(4 tranches)




POUR REDONNER AUX CONSOMMATEURS LE GOUT DU SAUMON,

MOWI PURE DEFEND ET APPLIQUE UNE AQUACULTURE D’EXCELLENCE,
BASEE SUR LES STANDARDS LES PLUS ELEVES EN MATIERE DE QUALITE

ET D’EXIGENCES GUSTATIVES. ET, PARCE QUE CLAMER SA RESPONSABILITE
NE SUFFIT PAS, MOWI LA PROUVE PAR DES ACTIONS FORTES, QUI PERMETTENT
DE RESPECTER A LA FOIS LE SAUMON ET SON ENVIRONNEMENT.

HEUREUX COMME UN
POISSON MOWI DANS L'EAU

MOWI PURE se distingue par un
comportement responsable et une
exigence importante sur le plan de

la nutrition du saumon. En préparant
lui-méme la nourriture des saumons,
MOWI PURE fait le choix d’éliminer

les éventuelles traces de polluants
pouvant étre présents dans les ingrédients
marins destinés & leur alimentation.

Enfin, les saumons MOWI ne recoivent
aucun traitement antibiotique.

AGIR EN FAVEUR
D’UNE ECONOMIE CIRCULAIRE

Chez MOWI, toutes les parties

du saumon sont valorisées. L'intégralité
des morceaux de saumon non destinés
a I'alimentation humaine (parure, tétes,
arétes) est ainsi réutilisée, en particulier
dans la nourriture destinée aux animaux
ou dans la fabrication de cosmétiques.

En France, MOWI est par exemple
partenaire de la COPALIS (Coopérative
de Traitement des Produits de la Péche),
I'organisme chargé de valoriser

et d’apporter de la valeur ajoutée

aux produits générés par les industries
de la péche de Boulogne-sur-Mer.



UNE CULTURE
DE TRAVAIL OUVERTE,
POSITIVE ET SOLIDAIRE

Les éleveurs sont au cceur de la
démarche responsable MOWI.

Ils sont fiers de conduire le changement,
de développer et d’appliquer les
technologies de demain. Leur passion
et leur dévouement sont les ingrédients
du succés de la marque. Ils contribuent
pleinement au changement dans une
industrie de la mer en évolution constante
et rapide. MOWI encourage ainsi un
esprit d’ouverture et de transparence.
Avec le soutien du groupe, MOWI
soumet ses éleveurs & des pratiques

et critéres de production stricts,

dans le cadre de la démarche qualité

« Mowi Operational Excellence », pour
des produits sors et sains. Ce référentiel
promeut les meilleures approches pour
préserver la planéte, les animaux et

les hommes.

LE GROUPE MOWI

"RECOMPENSE POUR

SA RESPONSABILITE
ENVIRONNEMENTALE

LE SAVIEZ-VOUS ?



AUJOURD’HUI,

LES CONSOMMATEURS
RECLAMENT PLUS DE
TRANSPARENCE SUR LA
COMPOSITION DE LEUR
ASSIETTE. VOILA POURQUOI
MOWI PURE S’ENGAGE

A AFFICHER UNE
TRACABILITE COMPLETE
POUR TOUT SAVOIR SUR

LA VIE DU SAUMON !




Thibault
Sombardier,

engagé aux coteés

de MOWI PURE pour
promouvoir le saumon
« bien élevé » !

Dés son plus jeune dge, le Lyonnais
Thibault Sombardier réve de travailler
aux cotés des plus grands chefs.

C'est ce qu'il fait depuis |'obtention

de son dipléme de I'Ecole Hateligre, <<
en ayant rejoint Marc Meneau & Vézelay,

Bernard Constantin & Rillieux-la-Pape, Les produits de la mer possédent
Alain Dutournier puis Yannick Alléno une place particuliére dans
& Paris. Talentueux et prometteur, ma cuisine. Je recherche toujours

Thibault Sombardier se distingue en 2014
dans la célebre émission culinaire
Top Chef, ou il atteint la finale.

les produits les plus savoureux,
les plus authentiques et surtout
les plus responsables, tant dans

Sensible au respect des produits la préservation des ressources
et de |C| nGtUre, |e |eune Chef puise que dans Ies praﬁques d’élevage.
sa créativité des produits de la mer Aujourdhui, MOWI PURE propose

pour délivrer des créations au plus prés
des saisons. Dans le restaurant étoilé
parisien, Antoine, o il officie en tant que

une réponse aux convictions que
je souhaite transmettre au travers

chef, il sublime ainsi chaque jour poissons de ma cuisine. Gréce d la qualité
et fruits de mer. Une sensibilité qui de son élevage, MOWI PURE
s'accorde parfaitement avec les valeurs offre un saumon d'excellence

de MOWI PURE. C'est pourquoi avec une texture ferme, un got

il @ accepté de devenir son ambassadeur
pour la France, trouvant la une belle

occasion de se faire le porte-parole Thibault Sombardier
d'une aquaculture responsable et durable. tbauit sombardier

intense et des découpes adaptées.
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